
Prata med er servitör om ni har frågor om allergier.  Bonnie’s  är en kontantfri restaurang.

O Y S T E R S

Marennes Oleron Fine de Claire (FR) 

1 st 70 / 6 st 390
Serveras med lökvinäger, Banks hot sauce, citron

C A V I A R

Kalixlöjrom 30 g / 475
Polanco caviar (Ury.) 30 g / 1150
Serveras med toast, rödlök & smetana

S T A R T E R S
 

Burrata 235
Rabarber, tomat, pistaschnötter, gravad citronette

Confiterad äggula 205
Vit sparris, kavringscrust, hollandaise på brynt smör

Lägg till 10g löjrom 130

Inkokt pulpo 215
Confiterade tomater, aioli på confiterad vitlök, grillat bröd

Toast skagen 215/310
Räkor, majonnäs, dill, pepparrot, 

sikrom på smörstekt bröd

Carpaccio 255 
Svensk oxfilé, grön sparris, citronnobis, ruccolavinägrett, 

Havgus 24, potatiscrisp
 

Halstrad anklever 275
Grillade plommon, plommonchutney, brioche

T A R T A R

Ox 195/290
Serveras med sallad, pommes frites & majonnäs

Saltbakad rödbeta* 165/255
Serveras med sallad, pommes frites & majonnäs

En halvtartar serveras med sallad.

S A L A D

Bönsallad 255
Sotad avokado, Picklad silverlök, Hallands siren, örtnobis, 

PA S T A 

Pasta Arrabiata* 270
Kryddig tomatsås, basilika, parmesanost

M A I N  C O U R S E S

Grillad spetskål 255*
Pesto på grönkål och basilika, borlettibönor, friterad grönkål, 

parmesan

Moules frites 285
Blåmusslor, grädde, persilja, pommes frites, aioli

Grillad havsabborre 340
Brynt chilismör, potatis, sauterad spenat

Röding 355
Kronärtskockspuré, gurka, fänkål, forellrom, Sandefjordsås

Schnitzel på ben av Svensk gårdsgris 295
Stuvad savojkål, gröna ärter, chiliolja

Grillad entrecôte 395
Grillad grön sparris, sauterad mangold, salsa romesco

Svensk oxfilé 510
Bearnaisesmör, rödvinsås, pommes frites, sallad

S I D E S

Pommes frites 80 
Grönsallad 65

Tomatsallad 80
Rödvinssås 70
Majonnäs 35

S N A C K S
 

Gröna oliver 70
 Naturella eller med Sumac

Marconamandlar 80
Naturella eller varma med cajun & lime

Boquerones 120
Grillat surdegsbröd, aioli, gremolata

 
Pata Negraskuldra 30 g / 120

Löjromsstrutar 2 st 125

B U B B L E S  &  C O C K T A I L S 

Perrier Jouët 205
Epernay, Champagne

La Marca Prosecco 130
Veneto, Italien

French 75 195
Beefeater Gin, citron, socker, Champagne 

Hoot-Hoot 195
Bacardi 8, Nikka Straight From The Barrel,  

ingefära, äpple, honung & citron

*Veganskt alternativ finns tillgängligt *Veganskt alternativ finns tillgängligt

Bankers Dinner
Upplev nya kulinariska läckerheter varje 
vecka. Fråga din kypare vad som erbjuds 

just denna vecka.

Trolley service at Bank
Varje vecka erbjuder vi rätter 

som vi förbereder och serverar vid bordet.
Dessa rätter är tänkt att delas på två eller fler.



C H O C O L A T E 
P R A L I N E

Dagens urval
45 / st

C H E E S E  T R O L L E Y

Dagens urval. 
Serveras med  

fröknäcke & marmelad

65 / st
150 / 3 st
300 / 6 st

S W E E T  W I N E
 

2017 Carmes De Rieussec 
 8cl/136

Sauternes, Frankrike 

2018 Disnókö Tokaji  
Late Harvest 8cl/136

Tokaji, Ungern

Quinta Do Vallado 10y
Tawny Port 8cl/136 

Douro, Portugal 

2017 Lenz Moser 
Trockenbeerenauslese 8cl/136

Burgenland, Österrike
 

D E S S E R T S
 

Crème brûlée 120
 

Chokladfondant* 155
chokladsås, kokossorbet

Popcornglass 135
Miso dulce de leche, 

chokladcrumble, rostade mandlar

Chokladtarte 145
Vinbär, lättvispad grädde

S M A S H  T H E
P I G G Y  B A N K

S U M M E R 
D R E A M S

Fläderglass,
svartvinbärskompott,

havresmulor

3 9 5

I C E  C R E A M 

Kvällens urval

1 kula / 45


